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からあげ玉子丼 

女性に一番人気！ 

“もも”又は“むね”を選べます！ 

夏におすすめ！ 

名物ピリ辛の赤！ 

580円 
(税込626円) 

 

 株式会社木曽路（本社 名古屋市昭和区 代表取締役社長 

内田豊稔 以下、木曽路）が運営するオンラインショップが11月 

25日（木）にリニューアルオープンします。 

 https://kisojishop.com/ 

 

■木曽路特撰堂の特徴 

 『食文化を通じ日本の伝統や上質な美を皆様にお届けしたい』との想いから「日本美味百景 木曽路特 

撰堂」（以下、木曽路特撰堂）を立ち上げました。本当に美味しいものに簡単にたどり着くことができるサイ 

ト、それが「木曽路特選堂」です。ロゴマークは「心がこもった上質な美味をお届けしたい」気持ちを表し、 

大切なものを包む風呂敷、日本の伝統的な和柄をモチーフにしました。 

 

■リニューアルの背景 

 大切な方への贈り物、ご家族で過ごすくつろぎの時間、“食”へのこだわり、木曽路特撰堂はさまざまな 

シーンで皆さまのお役に立つために生まれ変わりました。ご自宅でもお店の味を楽しみたいといった多く 

のお客様のお声にお応えいたします。 

 

【木曽路特選肉】 

 厳選した上質なお肉に加え、しゃぶしゃ 

ぶには木曽路秘伝の「ごまだれ」と「ぽん 

酢」、すきやきには「割り下」など、これまで 

オンラインショップでは販売していなかっ 

たお店の味をセットでお届けします。 

 

 

 

 

 「日本美味百景 木曽路特撰堂」11月25日（木）オープン！ 



この件に関するお問い合わせは下記までご連絡ください。 

株式会社 木曽路 経営企画部  担当：大橋・石黒 

TEL：052-872-1811 

〒466-8507 愛知県名古屋市昭和区白金3-18-13 

 

【木曽路だし】 

 ご家庭の料理をおいしく仕上げられるように開発した 

オリジナル商品です。うま味の強い静岡県焼津産「か 

つお節」、上品な甘みとコクのある「うるめいわし」など 

５種類の国産素材にこだわりました。 

※1月下旬販売開始予定 

 

 

 

【お店の味】 

 今までお店でしか味わうことのできなかったお料理をご 

自宅でもそのままお楽しみいただけるようになりました。 

第一弾として、創業120年信州松本「丸正醸造」の特製味 

噌を使用した木曽路オリジナル朴葉味噌を販売いたしま 

す。肉、魚、野菜をのせて焼く朴葉焼きは木曽路のランチ 

でも大変人気ある商品です。 

 

 

【料理長おすすめ】 

 全国各地には知る人ぞ知る逸品や、誰もが知っていて 

もなかなか手に入れることのできない希少なもの、誰かに 

教えたくなる美味しい食材が沢山あります。その中から木 

曽路特撰堂ならではの商品を皆様にお届けいたします。 

第一弾として、木曽路のお店でも使用している「奥井海正 

堂」の昆布をご用意いたしました。 

 

 


